


DILLUNS 10 I 17 FEBRER

TALLER DE CUINA: Dues jornades de formació gastronòmica on aprendre 
la tècnica de la cuina amb Trufa Negra. Formació gastronòmica oberta a tots 
els públics per aprendre i perdre la por a les diferents tècniques de cuina 
amb trufa negra. 
Organitza: Emili Pons, cuiner del restaurant L’Escudella de Vilafranca. Amb la col·laboració de 
Teresa Puig, cuinera del restaurant Novella de Benassal.

Lloc: Restaurant NOVELLA Ctra. Benassal a Culla.	 Hora: De 17:00h a 19:00h.

És necessari realitzar inscripció i pagament previ a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 20 €

DIVENDRES 21 FEBRER

Sopar i entrega de la Trufa d’Honor de l’Alt Maestrat 2025
A continuació:  Acte d’entrega de la Trufa d’Honor de l’Alt Maestrat 2025 a Damalia Filles. 

Lloc: Restaurant LA PIQUETA.	 Hora:  21:00h.
És necessari realitzar inscripció a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 50 €, pagament al 
restaurant.

DISSABTE 22 FEBRER

JORNADES TÈCNIQUES SOBRE TRUFICULTURA – PONÈNCIES

9:30h. Presentació jornades tècniques. Esmorzar a càrrec de Panaderia Pedro.

9:45h. PONÈNCIA 1 - Aspectes legals i administratius de les plantacions truferes amb 
D. SERGI MARIN i MONFORT, enginyer agrònom, enginyer de forests i tècnic oficina 
comarcal agrària (OCA) Els Ports – Morella.

11:00h. Descans

11:15h. PONÈNCIA 2 - Progressos davant els principals reptes de la truficultura: el 
canvi climàtic i les plagues amb D. SERGI GARCIA-BARREDA, enginyer forestal i 
investigador al Centre d’Investigació i Tecnologia Agroalimentària d’Aragó.

Lloc: Recinte firal de Benassal.

És necessari realitzar inscripció i pagament previ a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 15 €, 
(accés a les tres ponències).

FIRA MONOGRÀFICA DE LA TRUFA NEGRA DE L’ALT MAESTRAT

10:00h. OBERTURA DEL RECINTE FIRAL. Exposició d’empreses vinculades al sector de la 
trufa (trufa fresca, vivers, productes elaborats ...). Horari: 10:00h - 14:00h i de 16:00h – 20:00h.

12:00h. TALLER DE CUINA PER A XIQUETS: Divercuina amb trufa negra: Nyoquis de 
patata amb salsa de formatge trufada.

És necessari realitzar inscripció a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Activitat gratuïta.

12:30h. INAUGURACIÓ DEL RECINTE FIRAL per part de les autoritats.

16:00h. Obertura ZONA TRUFEO. Tapes i degustacions amb trufa, cocteleria, música, 
tallers i activitats gastronòmiques per a grans i menuts.

17:00h. SHOWCOOKING amb degustació a càrrec del xef Cristian Vielma; Tosta de corder i 
pésols llàgrima, acompanyada de maionesa fumada amb trufa negra.

És necessari realitzar inscripció i pagament previ a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 10 € (Copa de vi + 
safata). Recollida de tiquets a l’estand de l’organització.

17:00h. ACTIVITAT INFANTIL: Coneix la Trufa en Familia a càrrec de SOMNIA i Demetrio Trufa de 
Benassal.

Tot seguit, xocolatada i primots per a tots els xiquets, amb la col·laboració de l’Associació de Dones 
‘Maestrat’ de Benassal.

Activitat gratuïta.

18:30h. Actuació musical EL CUARTETO ERRANTE.

20:00h. Tancament recinte firal.

DIUMENGE 23 FEBRER

9:30h. PONÈNCIA 3 - Elements clau per la formació del gos tofonaire ideal a càrrec de SERGI 
BARRIOS, psicòleg caní i especialista en l’ensinistrament de gossos per a tot tipus de detecció. 
Esmorzar a càrrec de Panaderia El Maset.

És necessari realitzar inscripció i pagament previ a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 15 €, (accés a les 
tres ponències).

FIRA MONOGRÀFICA DE LA TRUFA NEGRA DE L’ALT MAESTRAT

10:00h. OBERTURA DEL RECINTE FIRAL. Exposició d’empreses vinculades al sector de la trufa 
(trufa fresca, vivers, productes elaborats ...). Horari: 10:00h - 16:00h.

10:00 - 12:00h. XXI CONCURS DE TRUFA NEGRA DE MAJOR PES patrocinat per la Unió 
Llauradora i Ramadera. Recepció de trufes, comprovació del seu pes i exposició a l’estand de 
l’organització.

10:30h. VII CONCURS INFANTIL DE GOSSOS BUSCADORS DE TRUFA patrocinat per La 
Cooperativa Agrícola Benassalense.

És necessari realitzar inscripció a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Activitat gratuïta.

A continuació. XXI CONCURS DE GOSSOS BUSCADORS DE TRUFA patrocinat per La 
Cooperativa Agrícola Benassalense.

És necessari realitzar inscripció i pagament previ a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 10 €.

Al finalitzar els concursos. Entrega de premis.

12:00h. Cata comentada de dos champagnes junt amb la degustació de dos aperitius trufats, 
a càrrec de David Buch, president de l’Associació de Sumillieres de Castelló i Províncies 
(ASUCAP), professor del CdT de Santa Pola.

És necessari realitzar inscripció i pagament previ a www.trufaaltmaestrat.es. Places limitades. Preu: 10 €. Recollida de 
tiquets a l’estand de l’organització.

14:00h. DEGUSTACIÓ de canelons trufats de cabrit, pollastre i foie amb postre per a finalitzar, 
elaborat pel Restaurant Novella.

Venta de tiquets a l’estand de l’organització. Preu: 10 € + obsequi/plat. 

16:00h. Tancament recinte firal.



BARS I RESTAURANTS
Bar/Restaurant La Cooperativa

Bar/Restaurant Suquet de 
Benassal

Pub Copas

Hotel Restaurant Novella

Hotel Restaurant La Castellana

Hotel La Piqueta

Roig Apartaments

Apartaments San Cristóbal

Apartaments Fuente en Segures

Masia Corralet

Mas de Blai

Masia Riu dels Arbres 

Allotjament Rural Cal sereno i 
Allotjament la Mola 11

Flor de Lis

CONSULTA QUINS ESTABLIMENTS 
OFERIXEN MENÚ TRUFAT

DADES DE CONTACTE
trufamaestrat@gmail.com

696 45 86 88

Carrer la Mola, 8, 12160

Benassal, Castellón

www.trufaaltmaestrat.es

www.benassal.es

www.altmaestrat.com


